CArc DL 1IN D'OIR

CARTE DES BOISSONS

Café du Lion d’Or
Route du Mollendruz 20
1148 Mont-la-Ville

+41 (0)21 864 58 82 / cafeduliondor.ch




CAFES, THES ET CHOCOLATS

Café

Expresso
Ristretto

Double expresso

Expresso Noisette

Café Latte/Renversé
Cappuccino

Grand café latte double shot

Café froid au caramel / cannelle
Sirop de caramel ou cannelle, lait, expresso, glacons

Thé noir/vert
Infusion LIOBA

Lait froid
Boisson végétale Avoine ou Soja

Chocolat chaud maison
Ovomaltine

EAUX, JUS ET SIROPS

Eau minérale gazeuse du Lion 2dl
4dl
Eau minérale naturelle du Lion 2dl
5dl
Eau minérale naturelle/gazeuse du Lion 1L

Jus de pomme naturel artisanal/schorle 2dl
4d|
Jus de raisin bio/schorle 2dl
4d|
Thé froid maison 2d|
4d|

Sirogazeux du Lion 2d|
4dl
Sirobinet 2dI
4dl

MINERALES

Les Pétillantes limonades artisanales Bio
Citron / Orange

San Bitter

Tonic Gent

Vivikola

Vivikola zéro

Urban Kombucha

Fruit de la Passion ou Gingembre




APERITIFS

Absinthe 68% vol 2cl
Diableret 18% vol 4cl
4cl et soda
Kir 15% vol 1dl
Kir du Lion royal 1dl
Martini blanc 15% vol 4cl
Pastis 45% vol 2cl
4cl
Porto rouge 19,5% vol 4cl
Vin pétillant Rossier’ Co 12% vol 1dl
Suze 20% vol 4cl
4cl et soda

COCKTAILS

Le Lion qui fait CHpritz 4cl Aperitivo, 11% vol 9,00
Rossier’ Co, soda, orange

Lion’Go Sirop de sureau, rhum arrangé 9,00
Rossier’ Co, menthe,
eau gazeuse

Le Lion qui RuGin 4cl Gin 27, 40% vol
Tonic, grains de poivre

Le Pompompidou 4cl Vodka, 40 % vol
jus de pomme

%

BIERES ET CIDRE

A la pression
Brasserie du Chateau, Lausanne

Blonde Craft Lager 4,5%
Ginger Golden Ale 4,5%

En bouteille
Brasserie Septentrion, Vallée de Joux

Boréale Blanche 4,80%
Minami IPA 5,7%
Simoun Ambrée 5,1%
Cacao Stout 7%

Cidre Vaudois
Brasserie du Chateau 5,6%

Sans alcool
Chopfab Pale Ale 0,5%

Locher Craft Misty cave 0,0%, blonde
Locher Freefall 0,0%, brune




BLANC

Chasselas

Blanc de Noir Bio

Chardonnay bio

Rossier’'Co
Vin pétillant

ROSE

Rosé du Léman

Rosé de Gamay Bio

ROUGE

Pinot Noir

Gamaret-Garanoir

Merlot Bio

Abricotine
Amaretto

Coing

Framboise

Grappa Di Barbera
Limoncello

Rhum arrangé du Lion

Gin 27
Appenzell

Vodka Koskenkorva
Finlande

Whisky Ardbeg
Ecosse, 10 ans d’age

VINS

Christian Dupuis
Féchy

Bernard Gauthey
Arnex-sur-Orbe

Bernard Gauthey
Arnex-sur-Orbe

Joélle Rossier
Aubonne

Christian Dupuis
Féchy

Bernard Gauthey
Arnex-sur-Orbe

Christian Dupuis
Féchy

Joélle Rossier
Aubonne

Bernard Gauthey
Arnex-sur-Orbe

DIGESTIFS

43% vol
24% vol
43% vol
37,5% vol
43% vol
25% vol

SPIRITUEUX

43%vol

2cl
4cl et soda

40% vol 2cl
4cl et soda
43%vol 2cl

4cl

5,00
12,00

5,00
12,00

6,50
13,00




1A CARIC DL 1O

A PARTAGER

Mélange d’olives
Houmous et focaccia
Portion de pommes de terre et sauce tartare maison

Planchette du Lion Carnivore

Planchette du Lion Fromagere
Grande planchette du Lion Mixte

SOUPE ET SALADES

La Soupe du moment

Salade verte

Salade mélée

Cheévre chaud Chevre chaud et sirop d’érable sur pain grillé,
salade de saison, graines torréfiées

La Lionne Salade et crudités de saison, poivrons grillés,

houmous, pommes de terre roties,
graines torréfiées

LES FOCACCIAS

Focaccia verdura Houmous, légumes grillés, confit d’oignons, salade
Focaccia Pavé fleuri Fromage le Pavé fleuri, jambon cru,
courgettes grillées, tomates cerises séchées,
roquette, creme de balsamique

Focaccia effiloché de boeuf Effiloché de boeuf sauce barbecue, moutarde,
(CH) confit d’oigons, salade

Les focaccias sont servies avec pommes de terre roties,
sauce tartare maison et salade verte

MAIS ENCORE

Cordon bleu Cordon bleu, pommes de terre roties, légumes,
(CH) sauce tartare maison et salade verte

Fondue moitié-moitié A la biére blonde de la Brasserie du Chateau
2209g/pers




La Margueritte

Napoli

Champignon

Olive

Jambon
La Roquette

Jambon-champignons

Végétarienne

Salami

Jambon cru

Biquette

Piquante

4 fromages

Roquette et jambon cru

Merguez

LES PIZZAS

Sauce tomate, mozzarella, origan

Sauce tomate, mozzarella, anchois,
capres, origan

Sauce tomate, mozarella, champignons, origan

Sauce tomate, mozzarella, olives taggiasche,
capres, origan

Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan
Sauce tomate, mozzarella, roquette, origan

Sauce tomate, mozzarella, jambon,
champignons, origan

Sauce tomate, mozzarella, olives taggiasche,
poivrons, courgettes, champignons, oignons, origan

Sauce tomate, mozzarella, salami, poivrons,
oignons, origan

Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, origan

Sauce tomate, mozzarella, fromage de chevre,
courgettes, olives taggiasche, sirop d’érable, origan

Sauce tomate, mozzarella, salami, piments,
olives taggiasche, poivrons, origan

Sauce tomate, mozzarella, tomme vaudoise,
reblochon, téte de moine, origan

Sauce tomate, mozzarella, roquette, jambon cru, origan

Sauce tomate, mozzarella, merguez, olives taggiasche,
poivrons, oignons, piments, origan

Toutes les pizzas sont disponibles sans gluten

Ail

Capres
Courgettes
Oignons
Piments
Sauce tomate
Anchois
Champignons
Mozzarella
CEuf

Olives taggiasche

LES EXTRAS

Poivrons
Roquette
Chévre

Grana Padano
Jambon
Merguez
Reblochon
Salami

Téte de moine
Jambon cru
Tomme




